
  

第 24回フードツーリズム研究セミナー 

「庄内・食の都親善大使が美食を語る」 

講師：古庄 浩 氏 
地域活性化料理研究所 所長、(株)古庄企画 代表取締役 

山形県『食の都庄内親善大使』、地域活性化伝道師(内閣官房) 

講師の古庄浩氏は鶴岡市のホテルの料理長への赴任をきっかけに、この１０

年間、山形県「庄内食の親善大使」に奥田シェフ、太田シェフと共に任命さ

れ、庄内の食文化の啓蒙と食の都の PR に努めてこられました。庄内地方(鶴

岡市、酒田市他３町)は山岳と日本海の自然に育まれた豊かな食材により昔か

ら知られていますが、最近は、農家レストランや地場イタリア料理などでも

グルメの町として知られ、また、在来作物(伝統野菜)の保存に先駆けた活動

でも知られています。フランス料理のシェフとしても経験豊かな古庄氏に 

庄内の美食を語っていただきます。 

皆さんの多数のご参加をお待ちしています。 

日 時：2014年 5月 31日（土）10:00～12：00 

場 所：追手門学院 大阪梅田サテライト 

大阪市北区芝田一丁目 1番 4号 阪急ターミナルビル１６階 

℡ ０６－６３５９－２０５０

参加費：実費（500円）（学生、大学院生は無料） 

問合先：大阪観光大学フードツーリズム研究会事務局 

℡ ０７２－４５３－８２２２ 

※お申込みについては裏面をご覧ください。 

主催：フードツーリズム研究会（大阪観光大学＆一般社団法人大阪外食産業協会） 

プロフィール 

1972 年 辻学園日本調理師専門学校を卒業後ホテルプラザで修行し、モロッコ日本大使館料理長な

ど海外で料理の修業をする。㈱大阪マルビル第一ホテル 宴会料理長、レストラン料理長、上席料

理長を歴任。東京第一ホテル鶴岡総料理長就任をきっかけに山形県庄内地方の『地産地消』活動推

進委員となり、地域の生産者と現場を調査。2004年山形県『庄内・食の親善大使』に任命される。 

フジテレビ系列「料理の鉄人」に出演等、朝日テレビ、毎日テレビ、東北テレビ等多数出演の他、

辻クッキングスクール講師、地域の食文化について庄内地方等での講演多数。   


